Tandoori Brot Spezialititen ~&

frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Tandoori-Ofen
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INan ovales Brot aus Hefeteig 3,20€
Butter Nan ovales Brot aus Hefeteig mit Butter 3,70 €
Garlic Nan ovales Brot aus Hefeteig mit Knoblauch 3,90 €
Keema Nan ovales Brot aus Hefeteig, gefille mit Lammhackfleisch 6,50 €
Pashawari Nan ® 5,80 €
G B B B el htem Kise, Cash und gehackten Mandel
Roti flaches Vollkornfladenbrot 3,50 €
Batura ovales Brotaus Hefeteig, frittiert 3,5 0€
Mint Prantha mit frischer Minze 4,50 €
Alu Poratta (ikane Vollkornbrot mit Kartoffeln gefiille 4,90 €
Paneer Kulcha Hefeteigbrot gefilie mit htem Kise 5,20 €
Ginger Nan mitfrischem Ingwer 3,90 €
Tandoori - Gerichte »8

(pikant)

Diese Kostlichkeiten werden in einem speziellen Tandoori-Ofen aus Indien gegrillt.

Fleischstiicke, Fisch und Gemiise werden vor dem Grillen am Spief 24 Stunden in einer

Marinade aus Joghurt und speziellen indischen Gewiirzen eingeleg

31 Chicken Banjara cehrschart) 16,50 €
zartes mariniertes Hithnchenfleisch, gegrillt - Bengoli art

32 Chicken Tikka zarte marinierte Hiihnchenfleischstiicke, gegrillt 16,5 0€

KX Lamb Botti Kebab zartes mariniertes Lammfilet vom Spief8 22,90 €

34 Haryali Malai Kebab 16,50 €
zartes Hiihnchenfleisch in Joghurt mit Spinat-, Minze- und Koriandersofie mariniert, mit Beilage

35 Lamb Mirchi e schueh) - artes Lammtetin wiirziger Softe mariniert - Korela art 23 ,90 €

36 Vegetable Tandoori (chuh) 16,50 €
hausg hter Kiise, Bl kohl, Tomaten, Zwiebeln, Zucchini, Auberginen und Paprika,
in Joghurt und Gewiirzen eingelegt, am Spief8 gegrillt

37  Fish Tikka ¢ fiches scelachsfice mariniertin Joghurt und Gewiezen, knusprig gegeite. 18,90 €

38 JheengaTandoori® 25,90 €
US-Riesengarnelen ohne Schale mariniert in Joghurt und Gewiirzen, knusprig gegrillt

39 Mixed-Grill-Platte >&" 20,90 €

eine Kombination von Tandoori-Késtlichk. mit Lamm- und Hiihnchenfleisch

Znu allen Tandoori Gerichten servieren wir Basmati Reis und wiirzige Sofien.

Diel pflichtigen Z ffe und Allergene sind fiir Sie nach jeder Speisenbeschreibung ersichlich.
Zusatzstoffe Allergenstoffe
1. mit Farbstoff a. glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse

1x. mit Farbstoff Allurarot / Tartrazin (kann b. Krebstiere und Krebserzeugnisse
1 PP

2.
3.
4.
50
6.
7.
8.
9.

10. mit Kohlensiiure

Aufmerk it / K c. Eier und -erzeugnisse

von Kindern beeintriichtigen d. Fisch und -erzeugnisse
mit Konservierungsstoff e. Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
mit Antioxidationsmittel £. Sojabohnen und daraus g E

mit Geschmacksverstirker g- Milch und -erzeugnisse (einschlieflich Laktose)
geschwefelt h. Schalenfriichte (Niisse)

geschwiirzt i. Sellerie und -erzeugnisse

gewachst j- Senfund -erzeugnisse

mit Phosphat
mit SiiBungsmittel

k. Sesamsamen und -erzeugnisse

1. Schwefeldioxid und Sulfite

m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
T .

11. koffeinhaltig. n. Weichtiere und daraus g g

12. mit Milcheiweif (bei Fleischerzeugni e P i e et X

13. chininhaltig A ; ei ten Zntate{l sowie techno-
logische unvermeidbare Verunreinigung bei den einzelnen
Produkten kénnen nicht ausgeschl werden.

Kreuzkombinati bei einzelnen Zutaten sowie technologische unvermeidbare Ver ini bei den

einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden. Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt..
Irrtiimer und Schreibfehl, bel Alle Angaben ohne Gewiihr.

Mittagsmenii
Montag bis Freitag — 11:15 bis 14:00 Uhr

(aufler Mittwochs und an Feiertagen)

Zu jedem Mittagsmenii servieren wir eine kleine
Tagessuppe oder einen kleinen gemischten Salat.

ml Dal-Maharani & gemischte Linsen mit Butter zubereitet - auch vegan echildich 8,50 €
m2 Vegetable Korma & isches Gemise in Kokosnuss-Sahnesofic 9,90 €
m3  Shahi Paneer 8" husgem Kise, sbeseietin Butter- Tomaten-Sahne-Sofe feingewirze 9,90 €
10,60 €
m5  Punjabi Chicken-Curry "&" s timnchentscinnordin. curyose 10,60 €

schar

m4 Chicken-Sabzi & Hihnchenfleisch mit frischem Gemiise

m6 Punjabi Lamm-Curry & sue Lammfiesch in nordindischer Currysofe (char) 11,90 €

m7 Mango Chicken 3#" ucs Hinchenfieschin Mango-Cash S, 10,90 €
m8 Mango Lamm >#" ues Lanmfcischin Mango-C Sy ;;ut 11,90 €
m9 Chana Chicken £ zartes Hihnchenfleisch in Kichererbsen und Curry-Sofie 9,90 €
m10 Chicken Alu Saag 8 Hihnchenfleisch und Kartoffeln mit Spinat 10,20 €

m11 Chicken Tikka Masala 8™ urtes Hihnchenfleisch in Masala-Sote 10,90 €
m12 Achari Chicken & ues e Are (pikant) 10,50 €
m13 Achari Lamm " uctes mariniertes Lammfleisch, traditionelle Art (pikang) 11,50 €

m14 Mutton Do Pyaza 8 Lummfleisch mit Tomaten und Zwicbeln in Joghuresoge 11,50 €
ittt g 11,70 €

Hiihnchenfleisch, traditi

m15 Lamb Korma & Lunmecisch in Nusssose mit Kokosnussfloc

m16 Fish Masala 5™ scctachsficenach ostndischer Are zubeseiter 11,50 €
m17 Fish Badami ¢#" seetachsfiletin Mandel-Sahnesof 11,50 €
m18 Duck Bombay Curry 8 Enccin Currysoe 11,90 €
m19 Soya Tikka Masalaf soju-Biitchen mit hausgemachter, kriftiger Sofie (vegan) 10,90 €
m20 Spezial Thali mit Nan ®8" spesiaititvon unserem Chef-Koch 17,90 €
m22 Chicken Tikka mit Nan »8" . mainicrte Hihnchenfieischsticke, gegeitie 14,50 €
m25 Nan “# fisch gebackenes Fladenbrot aus dem Tandoori-Ofen 2,70 €
m26 Garlic Nan 8 gisch gebackenes Fladenbrot aus dem Tandoori-Ofen, mit Knoblauch 3,20€
m27 Raita # frischerJoghurt mit Gurken 3,20 €
m30 Mangocreme >8™ micvaniticeis 4,90 €
m31 Espresso 2,50 €

So]lt‘en Sie es einmal ganz eilig haben, einfach das Mittagessen
telefonisch vorbestellen. Sie brauchen dann nur noch im Restaurant
Platz nehmen und Ihr Essen wird schon serviert.

Alle Praise in Guno ikl gesetatichon Melouwortstouor.
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Vegane Gerichte

Suppen
Dal-Shorba

Suppe mit gelben Linsen

Sabzi-Shorba f

Suppe mit frischem Gemiise

Tomatencremesuppe ¢

Te ppe mit k G

in Kashmir-Dorfart

a
Vorspeisen

Vegetable Pakora *

et Cantie

Onion Rings *

Zwiebelringe, kriiftig gewiirzt und frittiert

Vegetable Samosa *

2 Pastetchen mit frischem Gemiise, Kartoffeln und Erbsen gefiillt

Hauptspeisen
Vegetable Mango 4

Gemiise in frischer Mango-Cashewnuss-Sofle

Chana Masala
Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer
Dal Makhni

s dicohas N <ol

..... Linsen, ayurvedische Art

Bhindi Masala

frisches indisches Okra-Gemiise in kriftiger Sofie

Mixed Vegetables

gemischtes frisches Gemiise, pikant gewiirzt

Mushroom Muter

frische Champions mit Zwiebeln, Exbsen und Tomaten in kriftiger Currysofie

Alu Gobi

frische Kartoffeln mit Blumenkohl in Curry-Te 1

Vegetable Handi (schat)

gemischtes Gemiise mit pikanter Currysofie nach Hausart

Vegetable Thali "

3 verschiedene Gemiisegerichte, Salat, Pappad und Basmati-Reis

Vegetable Palak

Gemiise mit Spinat, nach beriihmter nordindischer Art

Soya Tikka Masala f

Soja-Billchen mit hausgemachter, kriiftiger Sofie

Beilagen
Nan*®

ovales Brot aus Hefeteig

Garlic Nan *

ovales Brot aus Hefeteig mit Knoblauch

5,70 €
5,70 €

5,90 €

6,20 €
5,90 €

6,20€

15,90 €
13,50 €
12,50 €
13,90 €
13,90 €
13,50 €
13,50 €
13,90 €
18,90 €
14,90 €

15,50 €

3,20€

3,90€

. wsaﬂiﬂ!m

TAJ Foodtruck

Indische Kulinarik auf Ridern?
Buchen Sie unseren Foodtruck fiir Ihre Geburtstagsfeier,
Hochzeit oder Ihr Firmenevent. Wir zaubern unsere
indischen Streetfood Gerichte gerne direkt vor Ort in
unserem TAJ-Foodtruck. Wir freuen uns tiber

Ihre unverbindliche Anfrage!
Mail: catering@taj-restaurants.de — Tel.: 08081 95 33 623

Catering / Partyservice

Buffet fur Firmen und Privathaushalte, Betriebsfeste,
Geburtstage, Hochzeiten, Tagungen und andere Anlisse.
Uber 100 Sitzplitze im Restaurant, grofer Biergarten
sowie ein eigener Bereich fiir 80 Personen.

Wir freuen uns darauf, Ihrer Feier den entsprechenden
Rahmen zu geben. Lassen Sie einen Hauch Indien durch
Ihre Feier wehen.

Auflerdem bieten wir Caterings sowie Show-Cooking fiir
Ihren Anlass an. Schreiben Sie uns einfach, oder
sprechen Sie direkt mit unserem Personal.

Das perfekte Geschenk:
TAJ-GUTSCHEIN

- im Lokal erhiiltlich.

Haager Str. 55 - 84405 Dorfen
Tel.: 08081 95 33 623 - www.taj-dorfen.de

Indisches Restaurant

TAJ

Inhaber: Ashis Mohapatra

d a_'j}‘s =

Mittagsmenii ab 8,50 €

ssuppe oder Kleinem Salat * |

mit kleiner Tage:

Offnungszeiten:

Mo -So:  11:15 - 14:30 + 17:15 - 23:30
(Mittwoch Mittag geschlossen, aufier Feiertags)

Haager Str. 55 - 84405 Dorfen
Tel.: 08081 95 33 623

www.taj-dorfen.de

taj_restaurants
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Suppen

Dal-Shorba 8 auch vegan erhiltlich - Suppe mit gelben Linsen
g PP g
Sabzi-Shorba f auch vegan erhiiltlich — Suppe mit frischem Gemiise
g PP!
Chicken-Shorba £8 Suppe mit Hihnchenfleisch
PP

Warme Vorspeisen *
g

d

Alle Pakoras werden in Kicherert frei) g und frittiert.

Vegetable Pakora frisches gemischtes Gemiise
Onion Rings Zwicbelringe, kriftig gewiirzt und frittiert
g ge g g
Paneer Pakora & fischer hausgemachter Kise
ge!
Fish Pakora ¢ artes Scelachsfilet
Chicken Pakora zartes Hiihnchenficisch
Vegetable Samosa 2 Pastetchen mit frischem Gemiise, Kartoffeln und Erbsen gefiillt
4 g
Mixed Starter Dish ¢ gemischter Vorspeisenteller fir 2 Personen
Vorspeise fiir zwei Personen & (vegetarisch)

Pakoras mit frischem Gemiise und hausgemachtem Kise

Pappad hauchas

Li iowaffeln mit 3 hied 1 Kkhaften Dips

Salate 13!

Salat mit Frenchd.

Salat Saison 8 gemisct

Tomatensalat mit Zwicbeln, Essig & O1

oder Essig & O1

Indischer Salat mit Zwicbeln, griine Chili und Zitrone
Fitness-Salat

illten Hiihnchent 1, s

mit frischen Ch

Beilagensalat iciner gemischter Salat

Reis Spezialititen®*®

Indische Reispfanne

101

102

104

106

Vegetable Biryani

frisches gemischtes Gemiise mit Mandeln und Rosinen

Chicken Biryani

Hiihnchenfleisch mit Mandeln und Rosinen

Mutton Biryani
Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen
Jheenga Biryani®¢

Riesengarnelen mit Mandeln und Rosinen

taj_restaurants

5,70 €
5,70 €
5,90 €

6,20 €
5,90 €
7,50 €
7,50 €
6,90 €
6,20 €
13,50 €
12,70 €

3,50€

6,50 €
6,50 €
4,90 €
10,90 €

Paprika, Zwiebeln und Joghurtdressing

4,90 €

15,90 €
16,50 €
17,90 €

22,90 €

k6

k7

k8

k10

k13

k14

k15

k16

72
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k1

9

k4

Spezialititen vom Chefkoch

Murg Mutton Korma 8" 20,90 €
zartes Hithnchen- u. Lammfleisch in Mandel-Cashew-Sofie mit Pulao-Reis

Chicken Dilkash ~>&t 19,90 €
zartes Hihnehenfleisch mit frischem hansgem. Kise und Tomaten-Mandel-Curry-Sofie mit Pulao-Reis
Jheenga Chaman®s™h 24,50 €
e in Nusssofic mit Kokosussflocken und gemahlenen Mandeln mit Pulao-Ret

Mutton Kashmiri 8 22,90 €
zartes mariniertes Lammfilet aus dem Tandoori-Ofen mit frischem Joghurt, Paprika, Zwiebeln, Ingwer
Chicken Coconuts" 19,50 €
e e e T ] Mandel-Softe mit Spezial-Reis - Sperialitit unseres Chefkochs
Vegetable Mango 4¢ 15,90 €
Geniise in frischer Mango-Cashewnuss-Softe

Panir Tikka Lababdar " 18,50 €
gegrillter, hausgemachter Kiise mit Paprika in Cashewnuss-Masala-Sofie

Chili Chicken (ch schasf) 17,90 €
filetiertes Hiihnchenfleisch mit Paprika, Zwiebel, Ingwer, Knoblauch und griine Chili

Soya Tikka Masala‘ ez 15,50 €
Soja- Billchen mit hausgemachter, kriftiger Sofie

O SO
Enten-Spezialititen &
Duck Khumb Wala® 20,90 €

frisches, zartes Entenbrustfilet mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandel-Sofie

Duck Jalfrezi ichart) 20,90 €
frisches, zartes Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinem Chili

Duck TAJ 20,90 €
frisches, zartes Entenbrustfilet mit Pfifferlingen in Mandel-Curry-Tomaten-Sofle

Duck Mango™" 20,90 €

frisches, zartes Entenbrustfilet mit frischer Mango in Mango-Sahne-Cashewnuss-Sofe, fein gewiirzt

Vorspeisen-Spezialititen aus Kashmir

Mulktani Shorba (Suppe) f(schar) 6,50 €
e Bty U, R P Bz

Hummer Shorba (Suppe)™*£# 7,90 €
indische H S i R

Tomatencremesuppe 4# 5,90 €
T ppe mit kriiftigen G in Kashmir-Dorfart

Tandoori - Gemischte Vorspeise mit Gurken-Joghurt & 18,50 €

fiir 2 Personen — Spezialitit unseres Chefkochs

verschiedene Késtlichkeiten aus dem Tandoori-Ofen, mariniert mit feinen Gewiirzen

Hithnchenfleisch-Spezialititens

40 TAJ Teller® Hiihnchen- und L mit frischem Gemiise und Reis 17,90 €
41 Chicken Handi cartes Hihnchenfleisch mit pikanter Currysofie nach Hausart 15,90 €
42 Chicken Badam Pasanda™ 15,90 €
sactes Hihachenflesch in Nusssof mit Kokosnussflocken und gemahlenen Mandel
43  Chicken Sabzi zartes Hihnchenfleisch mit verschiedenem, frischem Gemiise 15,90 €
44  Chicken Karahi gebratenes Hihnchenficisch mit Zwicbeln und Paprika in Currysofe 15,90 €
45  Chicken Jalfrezi charh) 15,90 €
Hiihnchenfleisch, mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Chili und frischem Koriander
46 Chicken Vindaloo 3 (schr scharf) Hihnehenfleisch mit Spezialg asGoa 15,90 €
47 Butter Chicken® sartes Hishnchenfleisch in Buster-Te Soft 15,90 €
48 ‘Tandoori Chicken Masala™ yegittces Hinchenfleisch in Mandel-Masala-Sofie 15,90 €
49  Chicken Nilgri (sche scharf) 15,90 €
zartes Hithnchenfleisch mit frischen Korianderblittern, in orientalischer Kri Re mit Spinat,
Kokosnussmilch, griinem Chili und Minze
50 Chicken Palak zartes Hihnchenfleisch mit Spinat, nach beriihmter nordindischer At~ 15,90 €
p ’
51 Mango Chicken" Hihnchenficisch in frischer Mango-Cashewnuss-Sofie 15,90 €
g 80 )
52 Bananen Chicken™ Hinnchenfleischin frischer B Sahne-Cash sofe 15,90 €
Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.
Lamm-Spezialititens
60 Rogan Josh 16,90 €
zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-Sofie
61 Bananen Lamb" 17,90 €
vt e A B Cash Sof
62 Bhunna Ghosht 17,90 €
b b Bt K e g St
63 Ghosht Palak 17,90 €
gebratenes Lammfleisch mit Spinat nach berithmter nordindischer Art
64 Mutton Khumb Wala * 17,90 €
sartes Lammfleisch mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingyerin Mandel-Curry-Sofie
65 Mutton Vindaloo (b scharf) 17,90 €
vz e Sy lgiram o G
66 Karahi Ghosht 17,90 €
b I fleisch mit Zwiebeln und Paprika in Curry-Sofle
67 Mutton Nilgiri (sehr schart) 17,90 €
v Uit e e g sy g (O, B P ilch
68 Lamb Korma® 17,90 €
zartes Lammflcisch in Nusssofe mit Kokosnussflocken und gemahlenen Mandel
69 Lamb Boti Masala®™ 17,90 €
e e R e e
70 Mango Lamb" 17,90 €
vt L B R g G s
71 Mutton Kolhapuri " et scharf) 17,90 €

zartes Lammfleisch, frischer Paprika, Zwicbel, Ingwer, Knoblauch, griiner Chili

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.
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Fisch-Spezialititen

Fish Mango ¢#"

Seelachsfilet mit frischer Mango in Mango-Cashewnuss-Sofie

Fish Masala%&"1x

Seelachsfilet nach ostindischer Art zuk

Jheenga Curry b &

Riesengarnelen ohne Schale in Currysofe mit feinen Gevwiirzen

Jheenga Masalab ™ x

Riesengarnelen ohne Schale in kriiftiger Masala-Sofie

Jheenga Khumb Wala® &

18,90 €
18,90 €
22,90 €
22,90 €

22,90 €

Riesengarnelen ohne Schale mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandel-Sofie

Jheenga Goa 8 (enr schart)

Sof

mit ausgewiihlten G nach Goa-Art

Riesengarnelen ohne Schale in Kok

Jheenga Mango®&"

Riesengarnelen ohne Schale in frischer Mango-Cashewnufi-Sofe, fein gewiirzt

Vegetarische Spezialititen &

Navratan Korma®

ischtes Gemiise mit

Z hied Zautaten, nach Mughlai Art

Shahi Paneer"

hausgemachter Kise, zubereitet in Butter-Tomaten-Sahne-Sofe, fein gewiirzt
Palak Paneer"

kriiftiger Spinat mit hausgemachtem Kiise, ayurvedische Art

Shahi Baingan®

Auberginen mit hausgemachtem Kise und Ingwer in Mandelsofe, fein gewiirzt
Sabzi Kofta®

Gemiisekléfchen in Mandel-Creme-Sofie

Chana Masala (auch vegan erhiltlich)
Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer

Dal Makhni (uch vegan echidich)

disches Nationalgericht o

Linsen mit Butter zubereitet, ayurvedische Art

Karahi Paneer®

frischer gebratener hausgemachter Kise in Curry-Sofie

Bhindi Masala (uch vegan crhiidich)

frisches indisches Okra-Gemiise in kriftiger Softe
Mixed Vegetables (uch vegan eehitich)
gemischtes frisches Gemiise, pikant gewiirzt

Mushroom Muter (uuch vegan erhildich)
frische Champions mit Zwiebeln, Exbsen und Tomaten in kriftiger Currysofte

Alu Gobi (auch vegan erhildich)
frische Kartoffeln mit Blumenkohl in Curry-T 8

Vegetable Handi (uch vegan erhittiich) (scharf)

gemischtes Gemiise mit pikanter Currysofie nach Hausart

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.

Das perfekte Geschenk:
TAJ-GUTSCHEIN
- im Lokal erhiltlich.

22,90 €

22,90 €

13,90 €
14,90 €
14,90 €
14,90 €
13,90 €
13,50 €
12,50 €
14,90 €
13,90 €
13,90 €
13,50 €
13,50 €

13,90 €

Thalis - nach Hausart ~&"

Unsere Thalis sind eine Spezialitit unseres Chefkochs,
lassen Sie sich iiberraschen.

107 Waunsch Thali

3 verschiedene Gerichte zur freien Auswahl mit Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis

Vegetable Thali (auch vegan eehittich)

3 verschiedene Gemiisegerichte, Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis

'TAJ Thali

1 Lamm-, 1 Hithnchen- und 1 Garnelengericht, Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis

Fish Thali®¢

3verschiedene Fischgerichte, Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis

108
109
110

115 Special TAJ Surprise®™? (ir2 personen)

4-Giinge-Menii, lassen Sie sich iiberraschen, mit Aperitif und Mango-Likér

Beilagen

Als Beilage zu allen Speisen zu empfehlen.

117
118
119
121
125
126
127

Plain Dahi 8 cinfacher Joghurt

Kheera Ka Raita8 GurkenJoghurt

Mixed Raita8 joghurt mit Gurken, Zwiebeln, Tomaten und Koriander

Extra Sofle &

Pulao Rice®" Basmati-Reis nach Moghul Art

Basmati Reis cinfacher Basmati Reis

Mix Pickles? gemischtes grines und gelbes Obst (saucr)
Nachspeisen &*

150

152

Mango-Creme mit Vanilleeis
Gajar Halwa

geriebene Karotten mit Mandeln und Pistazien, mit Honig garniert

Mango-Kulfis"

Honigmilch mit frischer, piirrierter Mango, Mandeln und Pistazien

154

155 Gulab Jamun mit Vanilleeis (i iz
Biillchen aus Milch und Quark, in Honig gebacken mit Vanilleeis

1,8,1

157

Kokosnusseis in Kokosschale

24,90 €
18,90 €
21,50 €
21,90 €

69,90 €

3,90 €
4,50 €
4,90 €
7,50 €
6,50 €
5,50 €
3,50 €




