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S1. Lamb Shank  warinierte Lammbhinterhaxe langsam gegart

in Tomaten-Zwiebel-Ingwer-Knoblauch-Sauce mit feinem Gewiirzen, dazu Pulao-Reis

._Chicken Hyderabadi Hannchenbrust in Joghurt-Geslwarnuss-Sauce
mit karamellisierten Zwiebeln, Koriander und Minze, dazu Pulao-Reis

S3. Paneer Makhani hausgemachter indischer Kise in cremiger
Tomaten-Butter-Sauce, mild gewirzt mit Garam Masala und traditionellen Gewiirzen,
dazu Pulao-Reis

Vom Grill (Tandoori-Ofen)

S4. Lamb Seekh Kebab wiivzige, gegrillte Lammhbrackfleischspiese mit
Masala-Sauce, dazu Naan-Brot

S5. Paneer Tikka warinierter, gegrillter indischer Kase mit

Masala-Sauce, dazu Naan-Brot

S6. Mushroom Achari Tikka frische Champignons in einer aromatischen

Joghurt-Gewarzmischung, dazu Naan-Brot

S7. Porade Tandoori ( 2 Tage Vorbestellung )

in einer Mischung aus Joghurt, Tandoori-Masala-Gewiirzen, dazu Lemon-Reis

Veggi
S8. Soya QhaW\Q Poda  gegrillte Soya-Ballchen nach Omas Art, dazu Naan-Brot

Sq. GObl. Kali Mirch panierter Blumenkohl in Soja-Chili-Knoblauch-Sauce,
dazu Lemon-Reis

Si0. M ushroom le. [i frische Champignons in Soja-Austern-Sauce mit

Ingwer, Knoblauch, Chili und Koriander, dazu Lemon-Reis

S11. Paneer SizzvaiQ indischer Kise mit knackigem Gemiise in einer scharfen

Wok-Sauce, dazu Lemon-Reis

S12. Pahadi Kulcha weiches Fladenbrot mit Minz-Koriander-
Zwiebel-grinem Chili und Ingwer

Dessert

S13. Mango — Tiramisu mit Holunderschaum und Frichten
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